
แบบตรวจประเมินเพื่อการเฝ้าระวังและปอ้งกันการติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
สำหรบัสถานประกอบการประเภท “ร้านเสริมสวย แต่งผม หรือตัดผมสำหรับบุรุษและสตรี”  

 

ชื่อสถานประกอบการ                                . 
ที่ตั้งเลขที่      ตำบล                     อำเภอ                         จังหวัด....................................... 
โทรศัพท ์                           .เขตเทศบาล/อบต                       
พิกัดที่ตั้ง   ละติจูด                                                 ลองติจูด                                                    . 
ชื่อเจ้าของ/ผู้ดูแล                                           จำนวนพนักงาน             คน 
ประเภทของกิจการ   ร้านเสริมสวย     ร้านแต่งผม  เลขที่ใบอนุญาต.............................จำนวนโต๊ะ................ที่ 
สถานประกอบการเคยเข้าร่วมประเมินสถานประกอบการตามมาตรฐานกรมอนามัย (THAI STOP COVID) หรือไม ่
      เคย          ไม่เคย 
1. การตรวจประเมินสถานประกอบกิจการ 

ข้อ ประเดน็ 
ไม่ผ่าน ผ่าน 

ไม่มี
กิจกรรม
ดังกล่าว 

ข้อสังเกต/
ข้อเสนอแนะ 

มาตรการที่ต้องปฏิบัต ิ
ส่วนที่ 1 : ผู้ประกอบการ/เจ้าของร้าน     
1* มีจุดคัดกรองพนักงานหรือผู้ใหบ้ริการและผู้มารับบริการ ดว้ยการสังเกตและ

สอบถามอาการในเบื้องต้นหรือใช้เครื่องวัดอุณหภูมิร่างกาย หากพบว่ามีไข้ 
หรือมีอุณหภูมิร่างกายมากกว่าหรือเท่ากับ 37.5 องศาเซลเซยีส หรือมีอาการ
ป่วยทางระบบหายใจอย่างใดอย่างหนึง่ เช่น ไอ จาม มีน้ำมูก หรือเหนื่อย
หอบ หรอืกลับจากพื้นที่เสี่ยงและอยู่ในช่วงกักกัน ต้องแจ้งงดให้บริการ และ
แนะนำให้ไปพบแพทย์ทันท ี

    

2* มีการบันทึก รายชื่อ ที่อยู่ เบอร์โทรศัพท์เคลื่อนที่ วันที่และเวลา ของผู้มารับ
บริการทกุราย เพื่อให้สามารถตดิตามตัวได้ กรณีต้องมกีารสอบสวนโรค 

    

3* มีที่ล้างมือพร้อมสบู่และน้ำสะอาด หรอืเจลแอลกอฮอล์สำหรับทำความ
สะอาดมือไว้บรกิารผู้มารับบริการในบริเวณต่าง ๆ ของร้าน อย่างเพียงพอ 
เช่น หน้าประตูร้าน โต๊ะกระจก เป็นต้น และจัดอีกส่วนหนึง่เฉพาะสำหรับ
พนักงานภายในร้าน 

    

4* พนักงาน หรือให้ผู้ให้บรกิาร ผูม้ารับบรกิาร และผู้มาติดต่อในร้านทุกคน 
ต้องสวมหน้ากากผ้าหรือหน้ากากอนามัยตลอดเวลาที่ใช้บริการ หรือมา
ติดต่อร้านตัดผม 

    

5* มีการจำกัดจำนวนผู้มารับบริการที่อยู่ในร้านในเวลาเดียวกันไม่ให้หนาแน่น 
และไม่ให้มีการนั่งรอภายในร้าน กรณีมีผู้มารับบริการเต็ม ใหน้ัดล่วงหน้า
ก่อนมารับบริการในคิวต่อไป และจำกัดเวลาใหบ้ริการลูกค้าแตล่ะรายไม่เกิน 
1 ชั่วโมง กรณีผู้รับบริการเป็นเด็กอายุน้อยกว่า 12 ปี หรือผู้ที่ต้องการความ
ช่วยเหลือ อนุโลมให้มีผู้ติดตามได้ไม่เกิน 1 คน 

    

ส่วนที่ 2 : การจัดการสิ่งแวดล้อมภายในร้าน     
6* ทำความสะอาด ล้างภาชนะอุปกรณ์ เครื่องมือ หรือสิ่งของเครื่องใช้ให้สะอาด 

ภายหลังมีผู้มาใช้บริการทกุครั้ง ด้วยน้ำยาทำความสะอาด และฆ่าเชื้อโรคด้วย
สารฆ่าเชื้อโรค เช่น แอลกอฮอล ์70% หรือ โซเดียมไฮโปรคลอไรท์ 0.1% 
หรือ น้ำยาฆ่าเชือ้ที่มีส่วนผสมของคลอรีน นึง่หรือต้มหรืออบดว้ยความร้อนที่
อุณหภูมิ อย่างน้อย 70°C 

    



 

 

ข้อ ประเดน็ 
ไม่ผ่าน ผ่าน 

ไม่มี
กิจกรรม
ดังกล่าว 

ข้อสังเกต/
ข้อเสนอแนะ 

7* เครื่องใช้ เช่น ผา้เช็ดผม ผ้ายางพลาสติก ผ้าคลุมตัว ให้ใชก้ับผู้ใช้บริการต่อ
คนเพียงครัง้เดยีว ไม่ใช้ซ้ำกับผูใ้ช้บริการอื่น และใช้เสร็จแล้วให้ทำความ
สะอาดทุกครัง้ 

    

8* วัสดุ อุปกรณ์ที่สัมผัสผิวหนังและสารคัดหลั่งของผู้ใช้บริการ เช่น มีดโกน 
ถุงมือ ไม่นำมาใช้ซ้ำกับผู้ใช้บริการรายอื่น และทิ้งของมีคมที่ใชแ้ล้วใน
ภาชนะที่ปลอดภัยและแยกไว้เป็นการเฉพาะ เพื่อนำไปรวบรวมและส่ง
กำจัดอย่างถูกตอ้ง 

    

9* ทำความสะอาดสถานที่ภายในร้าน ได้แก่ พื้น ผนัง ประตู และจุดอื่น ๆ 
เป็นประจำทกุวันก่อนและหลังเปิดให้บริการ 

    

10* ทำความสะอาดสิ่งของและเครื่องใช้ เช่น จุดชำระค่าบริการ เก้าอี้ตัดผม 
เตียงสระผม ชั้นใส่วัสดุอุปกรณ์ โดยเฉพาะบริเวณที่เป็นจุดเสี่ยงที่ใชร้่วมกัน 
ควรเพิ่มความถี่ทำความสะอาด อย่างน้อยทกุ 2 ชั่วโมง และหลังให้บริการ
ลูกค้าแต่ละคน ด้วยน้ำยาทำความสะอาด และสารฆ่าเชื้อโรค เช่น 
แอลกอฮอล์ 70% หรือ โซเดียมไฮโปคลอไรท์ 0.1% หรือ น้ำยาฆ่าเชื้อที่มี
ส่วนผสมของคลอรีน 

    

11* เว้นระยะห่างเกา้อี้ให้บริการ อย่างน้อย 1.5 เมตร หรือมีแผ่นพลาสติก แผ่น
อะคริลิกใสกั้นระหว่างเก้าอี้ที่ให้บริการ 

    

12* จัดให้มีการระบายอากาศที่ดีภายในร้าน เช่น ติดต้ังพัดลมระบาย
อากาศ หรือเปิดประตู หน้าต่าง เพื่อระบายอากาศเป็นระยะ และทำ
ความสะอาดเครื่องปรับอากาศอย่างสม่ำเสมอ 

    

13* จัดให้มีภาชนะรองรับขยะที่สะอาด สภาพดี มีฝาปิด และให้แยกทิง้ของมี
คมที่ใช้แล้วในภาชนะที่ไม่แทงทะลุ เก็บรวบรวม และนำไปทิ้งในจุดรวรวม
ขยะที่องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นจัดเตรียมไว้ เพื่อนำไปกำจัดอย่างถูกตอ้ง 
ทุกวัน 

    

14* กรณเีป็นร้านทีม่ีห้องส้วมให้บริการลูกค้า ตอ้งทำความสะอาดห้องส้วมเป็น
ประจำทกุวันหรืออย่างน้อยวันละ 2 ครั้ง และเพิ่มความถี่ในการทำความ
สะอาดมากขึ้น ด้วยน้ำยาทำความสะอาดและอาจฆ่าเชื้อโรคด้วยสารฆ่า
เชื้อโรคบริเวณจุดเสี่ยง ได้แก่ กลอนหรือลูกบดิประตู ก๊อกน้ำอา่งล้างมือ     
ที่รองนั่งโถส้วม ที่กดโถส้วมหรอืโถปัสสาวะ สายฉีดน้ำชำระ และพื้นห้อง
ส้วม 

    

ส่วนที่ 3 : พนักงาน/ผู้ให้บริการ     

15* หากมีอาการเจบ็ป่วย เช่น มีไข้ ไอ จาม มีน้ำมกู หรอืเหนื่อยหอบ ให้หยุด
ปฏิบัติงาน และไปพบแพทย์ทันท ี

    

16* ผู้ให้บรกิารตอ้งสวมหน้ากากผ้าหรือหน้ากากอนามัย และแผ่นใสครอบ
หน้า (Face Shield) และให้มีผา้กันเปื้อน/เสื้อคลุมที่สะอาดตลอดเวลาที่
อยู่ในร้าน 

    

17* งดการพูดคุยเกนิความจำเป็นกับผู้รับบริการขณะให้บริการ      



 
2. ข้อสังเกตหรือข้อเสนอแนะของเจ้าหน้าที่ ด้านคุณภาพ/มาตรฐาน/ความครอบคลุมในการดำเนินการ 
(บันทึก) 
 2.1 ด้านสุขวทิยาส่วนบคุคล (Personal Hygiene) 
              
              
              
 2.2 ด้านการเว้นระยะห่างระหว่างบุคคล (Physicial Distancing)      
              
              
              
  2.3 ด้านการทำความสะอาดและการสุขาภบิาล (Clean & Basic Sanitation)   
              
              
               
  2.4 อื่นๆ 
               
               
              
 
 

ข้อ ประเดน็ ไม่มี มี ข้อสังเกต/ุข้อเสนอแนะ 
18* ล้างมือด้วยสบู่และน้ำสะอาด หรือด้วยเจลแอลกอฮอล์ ก่อนและหลังให้บริการ 

และสวมถุงมือยางขณะสระผม หลีกเลี่ยงการสมัผัสใบหน้า ตา ปาก จมูก โดย      
ไม่จำเป็น  

   

19* มีแนวทางการปฏิบัติ หากพบว่าพนักงานในร้าน เป็นผู้ป่วยยนืยัน หรือมขี้อมูล
บ่งชี้ว่าร้านอาจเป็นจุดแพร่เชื้อได้ ให้เจ้าของร้านดำเนินการตามคำส่ังของเจ้า
พนักงานควบคมุโรคติดต่อ เช่น พิจารณาหยุดให้บริการ เป็นเวลา 3 วัน ทำความ
สะอาดฆ่าเชื้อทนัที ภายใน 24 ชั่วโมง ภายใตก้ารกำกับดูแลของเจ้าพนักงาน
ควบคุมโรคติดตอ่ 

   

ส่วนที่ 4 : ผู้มารับบริการ    
20* สวมหน้ากากผ้าหรือหน้ากากอนามัยตลอดเวลาที่มาใช้บริการ    
21* เว้นระยะห่างระหว่างบุคคลอย่างน้อย 1-2 เมตร และนัดล่วงหน้าก่อนมา       

รับบริการ 
   

มาตรการเสรมิเพื่อการป้องกัน 
22 มีระบบชำระเงินแบบออนไลน์    
23 กำหนดเงื่อนไข/ข้อห้ามทำกิจกรรมที่ไม่เกี่ยวข้องกับบริการในพื้นที่ให้บริการ เช่น 

ห้ามรับประทานอาหารในพื้นที่ให้บริการ เป็นต้น 
   

24 มีการสื่อสารและประชาสัมพันธ์ ให้ความรู้ในการป้องกันโรคติดเชื้อโควิด-19    



3. ข้อคิดเห็นหรือข้อเสนอแนะของผู้ประกอบกิจการ (บันทึก) 
 3.1 ด้านสุขวทิยาส่วนบคุคล (Personal Hygiene) 
              
              
              
 3.2 ด้านการเว้นระยะห่างระหว่างบุคคล (Physicial Distancing)      
              
              
              
  3.3 ด้านการทำความสะอาดและการสุขาภบิาล (Clean & Basic Sanitation)   
              
              
               
  3.4 อื่นๆ 
               
              
               
 
 

ลงชื่อผู้ตรวจประเมิน.............................................................หน่วยงาน..................................................................... 
วันที่ตรวจประเมิน.................................................................................................. 

ผลการตรวจประเมิน 

1) การตรวจประเมินทางกายภาพ 

Ranking เกณฑ์ประเมนิ 
สีเขยีว ผ่านทั้งหมด 24 ข้อ 
สีเหลือง  ผ่านข้อ 1-21 ทุกข้อ  

แต่ไม่ผ่านข้อ 22-24 ข้อใดขอ้หนึ่ง  
สีแดง ไม่ผ่านข้อ 1-21 ข้อใดข้อหนึง่ 

 

 
2) การตรวจประเมินทางเคมี (ต้องผ่านทุกตวัอย่าง)  

รายการตรวจ 
เคม ี สุ่มตรวจคลอรีนอิสระคงเหลือ ในน้ำที่ใชใ้นการสระผม 1 ตัวอย่าง 

 

 


